
 

Aceite de Oliva Virgen Extra 

Variedad: Farga Milenaria  

ACEITUNA VERDE 

FRUTADO 

ALCACHOFA 

ALMENDRAS 

AMARGO 

PICANTE 

ASTRINGENTE 

DULCE 

HOJAS VERDES 

TOMATERA 

HIERBA VERDE 

MANZANA 

 

IMPRESIONES-NOTAS-CONCLUSIONES 
 El Aceite de Oliva Virgen Extra de la varietal Farga procedente de olivos milenarios  en el 
Baix Maestrat , Castellón,  no presenta ningún  posible defecto  de los considerados por los pa-

ción.  

 
sobre 10,  con un ligero y agradable amargo, suave picante y un alto grado de frutosidad.                        
 
en cajas de 20 k. máximos , la selección de las olivas , desechando las rotas, picadas o cualquier 

ción , sin sobrepasar las 8 horas desde la recolección hasta la obtención del aceite, junto a su al-
macenamiento en depósitos de acero inoxidable  con tratamiento  en atmosfera inerte, para evi-

se merece esta joya gastronómica.  

 Cata realizada por:  Rafa Gálvez Benedito Fecha:  Enero de 2025 

Muestra nº:  1, Óleum Farga Milenaria. 


